
丸屋製菓j苫/ChristmasCake A2J苫頭用POP(マット紙・2枚出力)

f生クリーム
4号(l2cm) ￥2，800 (税込抑4円)
5号(l5cm) ￥3，700 (税込3，996円)
6号(l8cm) ￥4，600 (税込仰8円)
7号(21cm) ￥5，700 (税制，156円)
8号(24cm) ￥7，500 (税制，100円)

甘さ控えめな生クリームとふわー一一一-.' 
ふわのスポンジ。甘酸っぱいい 什了寸弓イチデ

ちごのサンドの定番ケーキです。」一一一」

4ザブトンフロマージユ
16X16cm ￥4，400 (税制，752円)

ゆきだるまをあしらった口溶けの良いクリスマス限

定のレアチーズケーキ。センターにはレモンクリー

ムをしのばせさわやかに仕上げました。

レアチーズムース
レモンクリーム

ピスキユイ
サブレ生地

2生チヨコクリーム
4号(12cm) ￥3，000 (税込同0円)
5号(l5cm) ￥3，900 (税制，212円)
6号(l8cm) ￥4，800 (税込山4円)
7号(21cm) ￥5，900 (税込6，372円)
8号(24cm) ￥7，700 (税込8，316円)

香りの良いチョコクリームとふわふ ーーーーー - ~
わのスポンジ。いちごサンドでチョコ 庁γγτ1ーイチゴy
好きの方におすすめのケーキです。ーーーーー

5ジラフ
16cmX9.5cm ￥3，600 (税込淵8円)

洋なしのムースと、チョコレートのムースの組み合

わせ。すこしだけフランボワーズの酸昧をプラスし

て、全体の昧のバランスを取っています。

フランボワーズジユレ j_.園町冒園町
巳ニニニニ三証一洋なしのムース

ビスキュイショコフ 司圃圃
γ¥i¥i与十洋なしのコンポート
1¥ / ¥ 1¥  /_←ショコラムースダックワーズー干士ー一一一ー「

3モンブラン
直径15cm ￥5，400 (税込叩2円)

タルト生地を土台に甘さを控えたフレッシュクリー

ムと濃厚な国産マロンクリームで仕上げました。

国産マロン
クリーム

しぷ皮栗

6シユトーレン

生クリーム

スポンジ

力スタードクリーム

タル卜生地

約13cmX7cm￥1，500 (税込1，620円)
ドイツの伝統菓子。自家製漬け込みフルーツを練り

こんだしっとり美昧しいクリスマス限定シュトーレ

ン。スパイスを利かせ数日間寝かせることで熟成さ

れた芳醇な昧わいに仕上げました。ドイツの美昧し

い習慣を楽しみながらクリスマスを迎えるのはいか

がでしょうか?

予約受付期間

12月18日(日)まで、
電動 ご来町え前払い叩たお客様
先着200名様に素敵なプレゼン卜を

ご用意しております。

女12月18日日)以降の予約はご容赦ください。

実数量限定商品は予約台数になり次第終了いたします。

女写真の飾りやフルーツ等は実物と多少異なる場合がございます。

女全てのケーキにはキャンドルがついています。

F渦謂冨晶


